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SIGNATURE CLASS
CLASSE SIGNATURE

Welcome aboard.

We invite you to sit back and experience Air Canada’s Signature Class,
an elevated way to travel. Settle in with our range of premium
amenities to make your flight more comfortable and enjoy our
Canadian hospitality. If there is anything we can do to make your
flight more enjoyable, please don't hesitate to let us know.

Thank you for choosing Air Canada.

Bienvenue a bord.

Nous vous invitons a vous détendre et a profiter d'une expérience
de voyage supérieure avec la Classe Signature d'Air Canada.
Installez-vous grace a nos produits haut de gamme, congus pour
rendre votre vol plus confortable, et profitez de notre hospitalité
canadienne. Si nous pouvons faire quoi que ce soit pour rendre votre
vol plus agréable, n’hésitez pas a nous en faire part.

Merci d’avoir choisi Air Canada.
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Lucie Guillemette
Executive Vice President and Chief Commercial Officer
Vice-présidente générale et chef des Affaires commerciales



LATE EVENING EXPRESS SUPPER ()

Shortly after take off, enjoy your choice of main course served with salad and cheese —
presented all at once, followed by dessert.

® Mixed greens, cucumber, cherry tomatoes, vinaigrette

Lamb rogan josh, bhindi amchoori, dal tadka, jeera rice
Aromatic lamb, okra, lentils, cumin rice

Spinach and cheese filled chicken breast, pepper jus, herb
potatoes, grilled zucchini, tomatoes, carrots

® Herb-crusted sea bass, lemon velouté, creamy polenta, carrots
with sesame, green beans

Paneer butter masala, masoor dal tadka, palak pulao
Cheese cubes, lentils, spinach rice

Camembert, Emmental, Cheddar, crackers

® Fresh seasonal fruit
Mint mango cheesecake

Ice cream
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® Air Canada NutriCuisine

%,. DINE ON DEMAND Should you wish more time to work or sleep after take-off,
please let us know before departure and we'll set your supper

aside for you to have later during the flight.

Following supper, personalise your inflight experience: enjoy
any light bite or brunch items up to 75 minutes prior to

landing. Simply let your flight attendant know what you

would like to order.
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LIGHT BITES

Hot snack — Chicken chutney skewer

Hot snack — Chickpea and potato kati roll

Hot pastries — Potato and pea samosas
O Fresh seasonal fruit

Ice cream

A selection of packaged snacks and fresh fruit is always
available in our galley.

BRUNCH

Fresh orange juice
® Fresh seasonal fruit
Yogurt

Croissants, pear Danish, butter, preserves

Tomato omelette, potato wedges, chicken sausage,
mushrooms, grilled herb tomato

Apple and raisin cinnamon French toast, vanilla sauce

Sambar, vermicelli upma, plain idli

All meat selections are certified Halal.
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We apologize should your preferred choice not be available. We cannot guarantee any food items to be allergen free.




Véronique Rivest
Gatineau, QC SOMMELIER

Having stood on the podium at the World’s
Best Sommelier Competition, Véronique

is an internationally renowned sommelier.
Her selection of superbly balanced, food
friendly wines evokes the spirit of travel
and perfectly pairs with our inflight cuisine.




WINE

Laurent-Perrier Champagne Brut, France
An elegant, refined Champagne, with delicate aromas of
white fruit and citrus.

Palacio de Bornos Sauvignon Blanc, Rueda, Spain

The region of Rueda, a rocky plateau northwest of Madrid, is
known for its crisp and lively white wines. This one, entirely
made from Sauvignon Blanc, is light and dry, with aromas of
melon, apple and citrus.

Cave Spring Chardonnay, Niagara Peninsula, Canada

The Niagara region is world famous for its magnificent falls,
but also for the world class wines it produces. Cave Spring is
one of the pioneering wineries in the area, and their know-
how shows in this beautifully crafted Chardonnay, packed
with green apple, lime, buttery pear and peach. The palate is
elegant and harmonious, with a round, creamy texture,
underlying chalky notes and fresh, citrusy acidity.

Le Fraghe, Bardolino, Italy

On the southeastern shores of the magnificent Lake Garda,
the region of Bardolino produces light and charmingly fruity
red wines, based on local varieties. Matilde Poggi at Le Fraghe
produces authentic wines, all made very naturally. This blend
of Corvina and Rondinella brims with flavours of sweet and
sour cherries, with a juicy texture and very light tannins. A
true vin de soif!

Domaine de Périlliere Cotes du Rhone-Villages, Signargues,
France

Signargues, the southernmost cru of the Cétes du Rhoéne,
produces hearty wines from a rocky terroir scattered with
large pebbles. This blend of Syrah and Grenache offers aromas
of very ripe red and black fruit with notes of spices, flowers
and wild herbs. The palate is rich, fruity and fresh, with light
tannins.

Robert Hall Cabernet Sauvignon, Paso Robles, USA
Halfway between San Francisco and Los Angeles, the Paso
Robles viticultural area enjoys a hot and dry climate and
produces rich and powerful wines. Cabernet Sauvignon is its
most planted grape variety. This one is full-bodied, broad and
ripe, with flavours of black currant and blueberry, notes of
spice, mint, oak and toast, as well as firm tannins.

Dow's Port, Portugal

This Port has a red plum jam aroma with a silky smooth
texture. The sweetness of this Port is not persistent, allowing
freshness on the palate after each sip.



SOUPER EXPRESS EN FIN DE SOIREE ()

Peu aprés le décollage, dégustez votre choix de plat principal accompagné d’une salade et de
fromage — servis en une fois, suivis d'un dessert.

® Mesclun, concombre, tomates cerises, vinaigrette

Rogan josh a l'agneau, bhindi amchoori, dal tadka, riz jeera
Agneau aromatique, gombos, lentilles, riz au cumin

Poitrine de poulet farcie aux épinards et au fromage, jus au
poivre, pommes de terre aux herbes, courgettes grillées,
tomates, carottes

& Bar en croGte d’herbes, sauce veloutée au citron, polenta
crémeuse, carottes au sésame, haricots verts

Panir makhani, masoor dal tadka, palak pulao
Cubes de fromage, lentilles, riz aux épinards

Camembert, Emmental, Cheddar, craquelins

® Fruits frais de saison
Gateau au fromage a la mangue et a la menthe

Créme glacée

& NutriCuisine d’Air Canada

%,. SERVICE SUR MESURE Si vous préférez privilégier le travail ou le sommeil apres le
décollage, veuillez nous l'indiquer avant le départ. Nous
mettrons votre souper de c6té pour que vous le dégustiez
plus tard au cours du vol.

Apreés le souper, personnalisez votre expérience a bord :
dégustez tout élément du menu sous les rubriques Petits
plaisirs et Brunch jusqu'a 75 minutes avant l'atterrissage. Il
vous suffit d’indiquer vos choix a 'agent de bord.
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PETITS PLAISIRS

En-cas chaud — Brochette de poulet au chutney

En-cas chaud — Roulé kati aux pois chiches et a la pomme
de terre

Patisseries chaudes — Samosas aux pommes de terre et pois
® Fruits frais de saison

Créme glacée

Un assortiment de grignotines pré-emballées et de fruits frais
est toujours disponible dans 'office.

BRUNCH

Jus d’orange frais
& Fruits frais de saison
Yogourt

Croissants, viennoiserie aux poires, beurre, confiture

Omelette aux tomates, pointes de pomme de terre, saucisse
de poulet, champignons, tomate grillée aux herbes

Pain doré aux pommes et raisins a la cannelle, sauce a la vanille

Sambar, upma aux vermicelles, idli nature

Tous nos plats de viande sont certifiés Halal.
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Veuillez accepter nos excuses si le plat de votre choix n'est plus disponible. Nous ne pouvons garantir que notre nourriture

soit sans allergeéne.




Véronique Rivest
Gatineau, QC SOMMELIERE

Véronique est sommeliére de renommée
internationale, comme en témoigne sa place
sur le podium lors de la compétition du
Meilleur Sommelier du Monde. Sa sélection
de vins équilibrés et harmonieux, trés
polyvalents a table, évoque le plaisir du
voyage et offre le compagnon idéal de notre
cuisine a bord.




VINS

Laurent-Perrier Champagne Brut, France
Un Champagne tout en fraicheur, aux délicats aromes de
fruits blancs et d'agrumes.

Palacio de Bornos Sauvignon Blanc, Rueda, Espagne

La région de Rueda, un plateau rocheux au nord-ouest de
Madrid, est reconnue pour ses vins blancs gouleyants. A base
de sauvignon blanc, celui-ci est sec et léger, avec des arébmes
de melon, de pomme et d’agrumes.

Cave Spring Chardonnay, Péninsule du Niagara, Canada
La région de Niagara est mondialement connue pour ses
magnifiques chutes, mais aussi pour ses vins de renommée
internationale. Cave Spring est un pionnier de la région, et
son savoir-faire est apparent dans ce trés beau chardonnay.
Un nez de pomme verte, de lime, de poire au beurre et de
péche précede une bouche élégante et harmonieuse, a la
texture ronde et crémeuse, avec des notes sous-jacentes de
craie et une acidité rafraichissante.

Le Fraghe, Bardolino, Italie

Sur la rive sud-orientale du magnifique lac de Garde, la région
de Bardolino produit des vins rouges légers et tout en fruit, a
base de cépages locaux. Matilde Poggi produit chez Le Fraghe
des vins authentiques, dénués de tout artifice. Cet assemblage
de corvina et rondinella regorge de notes de cerise et de
griottes, avec un caractére juteux et de tres légers tanins. Un
véritable vin de soif!

Domaine de Périlliere Cotes-du-Rhone Villages, Signargues,
France

Signargues, le cru le plus méridional des Cétes-du-Rhone, est
a l'origine de vins généreux, issus d’un terroir pierreux
parsemé de galets roulés. Cet assemblage de syrah et de
grenache offre un nez aux accents de fruits noirs et rouges
bien mrs, d’épices, de fleurs et de garrigue. La bouche est
riche, fruitée et fraiche, avec de légers tanins.

Robert Hall Cabernet Sauvignon, Paso Robles, Etats-Unis
A mi-chemin entre San Francisco et Los Angeles, la région
viticole de Paso Robles jouit d'un climat chaud et sec, a
l'origine de vins riches et puissants. Le cabernet sauvignon y
est le cépage le plus cultivé. Il donne ici un vin généreux, mdr
et ample, aux saveurs de cassis et de bleuets, avec des notes
d’épices, de menthe, de chéne et de pain grillé, ainsi que des
tanins fermes.

Porto Dow's, Portugal

Ce porto offre des arébmes de confiture de prunes sur une
texture veloutée. Sa douceur céde a une impression de
fraicheur en bouche.
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Véronique Rivest
Gatineau, QC uReRe®
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BAR

Enjoy our original signature cocktail made with Crown Royal Canadian Whisky, gin and

cranberry cocktail, garnished with lemon.

Smirnoff Vodka Heineken

Bombay Sapphire Gin  Molson Canadian
Johnnie Walker Black  Coors Light
Crown Royal Whisky

Jim Beam Bourbon

Bacardi White Rum

Courvoisier VS

Grand Marnier

Baileys Irish Cream

Orange juice
Apple juice
Tomato beverage
Cranberry cocktail
Extra spicy Clamato
Coca-Cola

Diet Coke

Coke Zero

Sprite

Ginger ale

Club soda

Tonic water
Perrier

Spring water

Freshly brewed
Lavazza regular or
decaffeinated coffee,
espresso and
cappuccino

Selection of
Tetley teas:

Orange Pekoe
Earl Grey
Green tea
Camomile
Peppermint
Lemon ginger

Chai



BAR

Dégustez notre cocktail signature original, mariant le whisky canadien Crown Royal, du gin et un

cocktail aux canneberges, le tout garni de citron.

Vodka Smirnoff

Gin Bombay Sapphire
Johnnie Walker Black
Whiskey Crown Royal
Bourbon Jim Beam
Rhum blanc Bacardi
Courvoisier VS

Grand Marnier

Baileys Irish Cream

Heineken
Molson Canadian

Coors Light

Jus d’orange
Jus de pomme
Boisson aux tomates

Cocktail aux
canneberges

Clamato extra épicé
Coca-Cola

Coke diete

Coke Zero

Sprite

Soda au gingembre
Eau gazéifiée

Soda tonique
Perrier

Eau de source

Café Lavazza classique
ou décaféiné
fraichement préparé,
expresso et
cappuccino

Sélection de thés
Tetley :

Orange Pekoe
Earl Grey

Thé vert
Camomille
Menthe poivrée
Citron-gingembre

Chai
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